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lhr wollt ohne groBen Aufwand italienisches
Urlaubsfeeling in eure Kliche bringen? Dann
probiert unsere Simply Good Cappelletti Tomate &
Mozarella verfeinert mit einem leckeren Rucola-
Ricotta Pesto!

ERNAHRUNG
VEGETARISCH

SCHWIERIGKEIT
SUPER EASY

ZEITSCHATZUNG
15 MIN

‘DAS BRAUCHST DU

Far 2 Personen:

e 2 Packungen Simply Good Cappelletti Tomate
& Mozarella

* 1 Packung Simply Good Rucola

» 1/2 Packung Ricotta

* 1Knoblauchzehe

‘SO GEL I

Knoblauchzehe schalen.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Cappelletti aus dem Wasser nehmen, abtropfen lassen
und mit dem Rucola-Ricotta Pesto genief3en!
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NGT' S DI

* 509 Pinienkerne
¢ 50g Parmesan

* 1EL Olivendl

* Salz & Pfeffer

R

Rucola, Ricotta, Koblauch, Pinienkerne, Parmesan und

Olivendl mit einem Purierstab zu einem sédmigen Pesto
purieren.

Cappelletti in kochendes, leicht gesalzenes Wasser geben
und 2 Min. ziehen lassen.
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