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Unser saftiger Flammkuchen mit fein-wirzigem
Prosciutto-Rucola-Topping lasst die Herzen héher

schlagen.
ZEITSCHATZUNG SCHWIERIGKEIT ERNAHRUNG
20 MIN SUPER EASY ALLESESSER

‘DAS BRAUCHST DU

fur 2 Portionen / 1 Flammkuchen:

* 1Packung Simply Good Rucola Salat
e 1Becher Simply Good Krauter Dressing
* 1Packung Flammkuchenteig

« 50g Oliven
* 1009 Prosciutto

‘SO GELI NGT'S DI R

Oliven in Scheiben schneiden.

S 5 Flammkuchen mit Simply Good Kr&uter Dressing
bestreichen.

Flammkuchen fur 7-9 Minuten auf untester Schiene
backen.
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Ofen auf 250° vorheizen. Flammkuchenteig auf
Backblech legen.

Oliven auf dem Flammkuchen verteilen.

Knusprige Flammkuchen mit Prosciutto und Rucola

garnieren.
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