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In the mood for good food aka. Gnocchi-Auflauf mit

unseren Simply Good Kartoffel Gnocchi ;)

ZEITSCHATZUNG SCHWIERIGKEIT ERNAHRUNG
20 MIN SUPER EASY VEGETARISCH

‘DAS BRAUCHST DU

flr 3 Portionen:

* 1 Packung Simply Good Kartofffel Gnocchi * 2009 Mozzarella

* 500g passierte Tomaten * 1009 Feta

* 4 Stk. Fleischtomaten * 2 EL Olivendl

* 1 Zwiebel * Basilikum

* 1Knoblauchzehe * Prise Salz & Pfeffer

* 1 Chilischote

‘SO GELI NG

Die Gnocchi laut Fleischtomaten, Zwiebel

Packungsanleitung kochen. und Knoblauch fein
schneiden. Danach
Knoblauch und Zwiebel mit

Olivendl anbraten.

Passierte und gewdrfelte Gnocchi mit der Sauce

Tomaten hinzugeben. SoBRe grundlich vermengen.
wirzen und 10 Min. kécheln

lassen.

AbschlieBend mit Basilikum
garnieren und genieBen!

Gnocchi mit Sauce in
Auflaufform geben. Mit
Kase bestreuen und fir 10-
15 Min. bei 220°
Uberbacken lassen.
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