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“WA RME R
ANTI PASTI

Warme Antipasti fUr die kalte Jahreszeit! Gegrilltes
GemuUse trifft auf knackigen Salat und sorgt fir den
Genussmoment a la Bella Italia!

ZEITSCHATZUNG SCHWIERIGKEIT ERNAHRUNG
60 MIN SUPER EASY VEGETARISCH

‘DAS BRAUCHST DU

far 4 Portionen:

1 Pkg. Simply Good Venezia Salat
1 Becher Simply Good Balsamico Olivendl

Dressing

509 Fetakase

1 Aubergine

2 Paprika (Gelb, Rot)
1 Zucchini

5 Cremechampignons
15 schwarze Oliven

* 10 Cherrytomaten
* 1 Knoblauchzehe
* 1rote Zwiebel

« 1/2 TL Pfeffer

* 50ml Olivendl

* Rosmarinzweige
* Salz

«  Pfeffer

‘SO GELI NGT'S DI R

Backofen auf 160°c
vorheizen. Gemuse in
grobe Stlicke schneiden.

Salz & Pfeffer hinzuftigen
und alles gut
durchmischen.
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Gemduse zusammen mit
Rosmarinzweigen in eine
Auflaufform geben und mit
Ol betraufeln.

Gemuse flr 45 Minuten in
den Ofen geben.

ERHALTLICH BEI: [JU 3 4 ADEG il Sutterlisty |
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Gemuse leicht auskuhlen
lassen und dann in einer
Schale anrichten.

Gemuse-Salat mit Simply
Good Balsamico-Olivendl
Dressing vermengen.

Antipasti-Salat mit

Rosmarinzweig garnieren.
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ERHALTLICH BEI:

Simply Good Venezia Salat
unter das warme Antipasti-
Gemuse mischen.

Fetakéase zerbréseln und
Uber den Salat verteilen.
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